


OBSERVA Y COMPARTE
Mire estos cuatro tipos de maíz y observe las diferencias. ¿Qué notas que 

es diferente en cada tipo de maíz? ¿Qué notas que es diferente en cada 
tipo de maíz?

Hace 9,000 años, los agricultores en México 
comenzaron a cultivar y mejorar una planta herbácea 
llamada teosinte. ¡Durante miles de años, la planta se 

convirtió en lo que hoy llamamos maíz!

El color del grano es 
amarillo oscuro. 

Los granos en la 
masorca son secos y 

duros.

Hay una abolladura en 
la parte superior del 

grano.

Se utiliza para la 
alimentación del 

ganado, combustible, 
alimentos y otros usos.

El color de los granos 
son amarillo o blanco 

o ambos.

Los granos en la 
masorca son suaves y 

fáciles de comer.

Tiene un sabor dulce y 
es jugoso. 

Se utiliza para que la 
gente coma.

Los granos pueden 
ser de muchos colores 

diferentes. 

Los granos en la 
masorca tienen una 

cáscara dura. 

También se le conoce 
como maíz indio. 

Se utiliza para 
decoraciones de otoño 

y se utiliza para la 
comida.

El color de los granos 
es de un color amarillo 

intenso. 

Los granos están en 
una masorca pequeña 

y son secos y duros.

Los granos aparecen 
cuando se calientan.

Se utiliza para un 
bocadillo.



¿Es todo el maíz 
igual? Aprende con 
Farmer Bill y veras 
por qué todo el maíz 
no es igual. Mostrará 
las diferencias entre 
cuatro tipos de maíz.

The Mystery of Corn reader 
series is provided by: 

kansascornstem.com

Tipos de 
Maíz

¿Cuál es tu tipo 

favorito de maíz? 

Escríbelo en la línea de 

abajo. Después, dibuja 

la imagen de tu tipo 

favorito de maíz.

Video de Farmer Bill

Mi tipo favorito de maíz es:

¡Dibuja la imagen de tu tipo favorito de maíz!

¿Te Acuerdas?
EMPAREJA EL MAÍZ
Dibuja una línea desde el tipo de maíz hasta la 
imagen de cómo se usa ese maíz. Si te quedas 
atascado, usa el interior de la revista para ayudar.

https://qrco.de/bdITB6



